
Протокол
проведения проверки организации горячего питания

и соблюдения требований Роспотребнадзора.

.Щата прове рки:02.02.202з Время проверки: 1 0,3 0- 1 1 .3 0

ОбразовательнЕuI организац"" :

Гимназия

Адрес:

()снование: Плановая проверка

Состав группы контроля:

Цуццr проверки Резл,льтат
Ншtичие двршедельного цикличного
меню на сайте организации в наличилr

Наличие двухнедельного цикличного-
меню на информационном стенде
организации, размещенного для общего
доступа

В на_пичии

Ншlичие фактического меню на день,
соответствие его цикличному
дву{недельному меню

в наличиll

Отсутствие в меню повтора бJпод в
смежные дни соблюдено

Отсутствие в меню запрещенных блюд
и продуктов

Запрещенные блюда
в меню отсутствуют

Ншlичие отбора проб блюд Пробы зчIвтрака и
обеда присутствуют

Соответствие температуры и объемов
блюд на рiвдаче

Температура
соответствует
требованиям, объем
блюд соответствует

Индекс несъедаемости
(визуальная оценка ожодов)

Салат
Суп
голчбеrr с гпечей

80%
25-з0%
20-з0%

Мнение детей о вкусовых качествчlх
блюд Вкусно
Мнение tшенов рабочей группы о
вкусовых качествах блюд Вкусно

Состояние посуды Чистая, еухш,
посуды достаточно

L|]олюдение товарного соседства I]

холо,цильниках и холоlцильных камерах Соблюденсl

Наличие и использоваЕие кожньтх
антисептиков (локтевых дозаторов),
жидкого мьша при входе в обеденный
зtlл

В наличии.
использ}тотся

наличие и использование
электрополотенец и бумажных

В ншlичии,
используются



полотенец при входе в обеденF ыи зzlл
Использование средств индивI
защиты (маски, перчатки, голо
уборы, специальная одежда)
сотрудниками столовой

цуальной
}ные

Применяются

наличие и использование
бактерицидньн рециркуляторо
(ультрафиолетовых обrryчателс
обеденном зале

}

й)в

установлены и
работшот 3

рециркулятора в зале
и бактерицидные
лампы на рчвдаче

Проведение влажной уборки с
использованием антисептичесх
средств

их
Уборка проводится
во время перерывов
между потокilми

Состояние обеденньтх столов (l

уборка поверхности обеденны>
стульев, наличие бумажных са
столовьtх приборов)

лажнЕUI

столов,
,феток,

Обеденные столы
чистые, протирilются
после каждого
кJIасса

Наличие следов присутствия и
жизнедеятельности насекомых

насекомые есть в
небольшом кол-ве

Рекомендовано провестрI
внеплановую обработку
помещений.

Информационно- просветителt
работа (использование на
информационньIх стендах в ст(
информации о правильном и зд
питании, пропаганде здоровогс
жизни и т.п.)

]кая

ловой
)ровом
образа

Имеется

Наличие буфета Имеется
Доступность его (ля детей Доступно

Асс )ртимент 5 видов выпечки

Расчет (наличный, безн личньй) наличный/безналичн
ый

Щостаточное время для принятl
обучающимися

я пищи
достаточно

Выводы: По результатам про

.Щиректор МАОУГ Т.А. Сторо;

Ответственный за организацию

Члены рабочей группы: И,А. Pl

о.ю.

ки вьцано зап{ечание по проведению обработки от насекомьIх

кова -77fu-'
lгина М

/


