
проведения
Протокол

и организации горячего питания
требований Роспотребнадзора.и соблюден

Щата проверки:75.|2.2022 Врс:rия

Образователь наJI организilция :

Гимназия

Адрес:

Основание: Плановая прt),веркаL

Состав группы конц)оля:
ва В.Г.

На;lичие дв}хнедельного ]циклI{чно
меню на сайте организации
На,rичие дв}хнедельного ]циклI{чно
меню на информационноN{ стеFI,це

организации, размещенного для

Наlrичие фактического меню н;1 ден
СООТВеТС't-ВИе еГО ЦИКЛИЧНОМУ

недельному меню
Отсутствие в меню повтора б.тпод в
смежные дни
Отсутствие в меню запреt]ценнь]:х
И ПDОЛЧКТОВ

Соответствие температуры и
блюд на рzвдаче

Температура
соответствует
требованиям, объем
блюд соответствует

1 блюдо (борщ зшIвлено в
меню 205 грамм, фактически
259 грал,tм)

2 блподо (котлета мяснЕlя,
картофель отварной и икра
кабачковая ср{марЕо з:Iявлено
в меню З00 грамм, фактически
356 грамм)
Напиток визуально
соответствуют заJIвленным в
меню объемам.

Суп
Котлета
Картофель
Икра кабачковая

зO-з5%
10-15%
10-1 5%
25-з0%

Мнение детей о вкусовых качествах
блюд
Мнение членов рабочей ц)уппъл о

качествах блюд

Состояние посуды

Соблюдение товарного соседства в



холодильниках и холодильных соблюдается. Овощи хранятся
на полу с использованием
поддонов.
Температурный режим в

наличие и использование кожных
антисептиков (локтевых дозаторов В наличии,

используются

наличие и использованце
электрополотенец и бума;кных
полотенец при входе в обrэденный
Использование средств иI{див
защиты (маски, перчатки, головные
уборы, специальная одеж.ца)

дниками столовой

Применяются

наличие и использование
бактерицидных рециркуляторов
(ультрафиолетовых облryчателей) в
обеденном зале

установлены и

работают З

рецирк},лятора в зЕrле

и бактерицидные

Проведение влажной убоtrlки с
использованием антисептичесл:их

Уборка проводится
во время перерывов

Состояrlие обеденных столов (

уборка поверхности обедс:нньui
стульев, наJrичие бумажных сап

Обеденные столы
чистые, протирЕlются
после каждого
класса

Информационно- просветительскzlя

работа (использование на
информационных стендах в
информации о правильном и
питании, пропаганде здоровогс)
жизни и т.п.

4 вида выпечки

Расчет (ншrичный, наличный/безналичн
ый

!остаточное время для принят]zя

Выводы: По результатам проtsерки

!иректор МАОУГ

Ответственный за организацию п}л,Iан

Члены рабочей группы: И.А,

В.t'. Ша

ии не выявлено

Т.А. Сторожкова

И.В. Эшенвальд

о.с.с

tU

Имеется


